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摘要说明 
• 食品法典委员会是粮农组织和世卫组织联合的政府间机构，自 1963 年以来致力于制定统一

国际食品标准，以使食品更安全、贸易更公正。 
• 该委员会覆盖 176 个国家，并有一成员组织，代表世界人口的 99%。此外，民间社会通过

200 多观察员组织参与其中。 
• 该委员会已通过数百条食品标准、业务守则和准则，并已通过数千上限标准（针对食品添加

剂、污染物，以及杀虫剂和兽药残留物），这些包括在《食品法典》中。 
• 食品法典中的标准及其相关文本，覆盖了国际贸易中绝大多数食品制品。这些标准有助于保

证全球食品供应的安全，并有助于促进国际食品贸易。2005 年的国际食品贸易额近 7 千亿

美元。 
• 该委员会的工作基于经过科学评估的危险因素，符合世界贸易组织制定的卫生和安全要求。 

 
食品法典是什么？ 
《食品法典》（Codex Alimentarius 拉丁文“食品标准”）是一套国际食品标准、准则和业务守则，

它们的主要目的是保护消费者的健康和保证食品贸易的公正。食品法典成为许多国家食品标准和相

关规定的基础。 
食品法典委员会 - 由联合国粮食及农业组织（FAO）和世界卫生组织（WHO）联合主管 - 1963年召

开第一届会议，现在每年召开一次会议，在罗马和日内瓦轮流举行。现有176个成员国家和一个成员

组织，另有200多个国际政府和非政府组织作为观察员参加。 
该委员会及其附属机构（结构见附件 1）为讨论各类食品安全和贸易有关主题提供一个中立论坛。

政府、消费者团体、企业和学术界的代表参加会议，交流食品安全和贸易方面的观点并通过标准。

《食品法典》促进食品安全，并通过促进统一的标准使世界食品贸易平稳进行。自 1995 年以来，法

典标准和相关文本已成为世界贸易组织《实施卫生与植物卫生措施协定》（SPS 协定）之下的食品

安全国际基准。SPS 协定要求，食品卫生和安全要求应基于对危险因素可靠的科学评估。对于法

典，科学的建议来自世卫组织和粮农组织召集的各个专家机构，例如粮农组织/世卫组织食品添加剂

联合专家委员会、粮农组织/世界卫生组织杀虫剂残留物联合会议、粮农组织/世界卫生组织微生物危

险评估联合专家会议。 假如国家级建议的措施比法典标准更严格，就需要科学证据佐证，即以危险

评估为基础。 
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食品法典委员会与 SPS 协定中提及的其它制定标准机构紧密合作 – 设在巴黎的国际兽疫局（OIE）
和设在罗马的粮农组织内的国际植物保护公约(IPPC)。最近，该委员会加强了与动物养殖食品安全

相关的国际兽疫局标准制定活动的合作，因为认识到食品安全风险的有效管理需要着眼于从初级生

产到消费者的整个食品链。 
 
食品法典委员会是一个公开的论坛，准备探讨新出现和挑战性的问题 
在开展了 45 年的工作之后，食品法典委员会的相关性依然这么强，很难想象没有它，世界会怎样。

食品法典委员会时刻准备应会员的要求解决新出现和挑战性的问题，包括： 
• 审查转基因食品安全性的检测方法； 
• 制定规定，使消费者更充分地了解食品营养成分； 
• 管理食源性病原体，例如利斯特菌、沙门氏菌和弯曲杆菌；以及 
• 评估和减少有关食品中对抗生素有抗药性的细菌对人类造成的健康危险。 

 

食品供应链中所有行动者得到的益处 
消费者 
消费者今天可以享受来自世界各地各种各样的食品。然而，由于有污染物或添加剂，食品可能不安

全，或者由于营养成分会导致不健康饮食习惯。《食品法典》对食品标签、食品添加剂、杀虫剂残

留物、污染物、食品卫生以及更多方面都做出规定，为保证食品安全和食品的营养成分奠定了基

础。因此，消费者可以对他们所消费食品的安全性和质量更放心，无论食品来自哪里。 
 
食品出口商 
在不断扩大的全球市场中，出口商热切欢迎通用和统一的《食品法典》食品标准。越来越多的国家

积极参与法典委员的标准制定工作，采用了食品生产和加工的标准，因此促进了食品贸易。 
 

食品生产者 
食品生产者，包括农民和渔民，在为世界提供食品方面起到关键作用。食品法典委员会通过对各类

食品制定标准来协助他们，包括脂肪和油、奶和奶制品、鱼和渔类制品，以及水果和蔬菜，等等。

一旦达到标准，生产者就可肯定自己的产品是安全和优质的，而且更重要的是会被出口市场接受。 
 
发展中国家 
粮农组织和世卫组织的能力建设规划帮助发展中国家达到食品法典标准，改善食品质量和安全。内

容包括帮助它们根据食品法典修订食品有关法律和规定，加强国家食品控制体系（管理、检查和实

验室服务等）。 
 

法典信托基金 
粮农组织和世卫组织的两位总干事于 2003 年启动了粮农组织/世卫组织增进参与法典项目与基金

（法典信托基金），协助发展中国家和经济转型期国家提高有效参与法典委员会工作的力度。这是

保证法典体系包容性、参与性和平等性的重要一步。 
 
法典信托基金为符合条件的国家提供下列支持： 

• 准备并参与法典各委员会和相关会议； 



• 参与法典培训课程以提高参与法典会议的能力；并 
• 使各国具备能力，准备和介绍与法典工作相关的科学/技术观点和数据。 

 
当前有 133 个国家有资格获得基金支持，邀请它们提交年度申请，根据它们的发展情况和现有资金

情况给与考虑。基金的主要目的是协助各国经过不同阶段来发展，直到可以利用国家的资源继续支

持法典活动。 
 
信托基金至今已从 12 个国家以及欧洲联盟收到 540 多万美元。曾受益于基金的国家现在考虑要对

它做出贡献 - 例如，2008 年马来西亚将成为第一个这样做的发展中国家。主要来自最不发达国家的

600 多名与会者，接受基金的支持参加了法典会议，并提交了关于参加会议如何对他们各自国家有利

的报告。此外，基金为 100 多人提供了支持，在各区域参加法典培训班。这些培训课程以粮农组织/
世卫组织配套培训教程为基础，提高参与法典的能力。培训教材介绍法典的组织和程序，工作的科

学基础，并为发展国家法典结构和活动提供指导。培训教程可通过光盘和因特网提供。访问粮农组

织网站可免费获得培训教程：http://www.fao.org/ag/agn/agns/capacity_tools_codex_en.asp 。 
 
欲了解更多食品法典信息和如何联系贵国法典联系人，可访问食品法典网站：
www.codexalimentarius.net 。 
 
粮农组织/世卫组织信托基金信息，请见：http://www.who.int/foodsafety/codex/trustfund/en/ 。 
 
如需关于粮农组织/世卫组织配套培训的更多信息，请联系：elearningcodex@fao.org  
 
法典联系人 
意大利，罗马 
联合国粮食及农业组织 
粮农组织/世卫组织联合食品标准计划 
Joint FAO/WHO Food Standards Programme 
Food and Agriculture Organization of the United Nations 
Viale delle Terme di Caracalla, 00153 Rome, Italy  
电话: +39 06 57051 
传真: +39 06 5705 3152; +39 06 5705 4593 
电子邮件: Codex@fao.org  
 
法典出版物： 
Sales and Marketing Group 
Communication Division 
Viale delle Terme di Caracalla, 00153 Rome, Italy 
网上目录：www.fao.org/catalog/giphome.htm  
订单和咨询：Publications-Sales@fao.org  
传真: +39 06 5705 3360  
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国际食品安全当局网络担当食品安全当局和其它有关机构交流食品安全信息以及在食品安全当局之间
国家和国际级加强合作的一个载体。 

植根于国际食品安全当局网络的国际食品安全当局网络食品安全紧急事件网络将官方国家联络点连接
一起以处理具有国际重要性的暴发和紧急事件，并使能迅速交流信息。国际食品安全当局网络食品安
紧急事件网络预定补充和支持现行世卫组织全球疫情警报和反应网络（GOARN）。 

国际食品安全当局网络由日内瓦世卫组织运作/管理。它目前包括 167 个成员国。 
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更多信息可在 www.who.int/foodsafety获取。 
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Annex 1 
 

粮农组织/世卫组织联合食品标准计划 
  

食品法典委

执行委员会 秘书处 

综合主题委员会 商品委员会 政府间特设工作组 

通用原则 

（法 国） 

食品添加剂 

（中 国） 
 

食品卫生 

（美 国） 
 

食品标签 

（加拿大） 

分析和 

采样方法 

（匈牙利） 

农药残留 

（中 国） 

食品中兽药残留 

（美 国） 
 

食品进出口 

检查及验证系统 

（澳大利亚） 

 营养和 

特殊膳食食品 

（德 国） 

乳和乳制品
（新西兰） 

可可制品和巧克力
（瑞士） 
休 会 

加工水果和 

蔬 菜 

（美 国） 

肉类卫生 

（新西兰） 

休 会 

鱼和渔业产品
（挪 威） 

新鲜水果和 

蔬 菜 

（墨西哥） 

油 脂 

（马来西亚） 

糖 料 

（联合王国） 

休 会 

谷物和豆类 

（美 国） 

休 会 

植物蛋白质 

（加拿大） 

休 会 

天然矿泉水 

（瑞 士） 

生物技术食品

(日 本） 

非 洲 

（加 纳） 

 

亚 洲 

（印度尼西亚）

欧 洲 

（瑞 士） 
 

拉丁美洲及 

加勒比 

（墨西哥） 

近 东 

（突尼斯） 
 

北美洲和 

西南太平洋 

（汤加） 

区域协调委员会 

抗菌素抗性 

（大韩民国） 

速冻食品 

（泰 国） 

食品污染物 

（荷 兰） 
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